ELABORACION LECHE DE ALMENDRAS
                                                                                                               Recepción de materia prima

		 Remojo
Pesado


				  	

             Proporción 1 a 4  
   
Lavado[image: ][image: ]

					Agua potable

Inmersión 

					Agua caliente

Pelado


Licuado

20% almendra 80% agua
Filtrado

																				Completar volumen agua
Goma xantan 0,5 g/l
Stevia  0,5g/l
Esencia 4g/l


					Licuado

					

Envase
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